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gastrodesign    
ARTESANíA y DISEñO EN lA MESA

Gastrodesign es una exposición que 
reúne a diseñadores/as y artesanos/
as de toda la Comunidad Valenciana, 
a los que se invitó a que presentaran 
propuestas que aunaran innovación y 
gastronomía. Se trata de diseños apli-
cados a diferentes objetos que partici-
pan en la mesa, como son colecciones 
de vajillas o las etiquetas de las bote-
llas de vino.

Con el objetivo de dar cabida a una 
temática tan importante como es el 
diseño y la artesanía en el mundo de 
la gastronomía, la feria Gastrõnoma 
y el estudio de diseño especializado 
en el mundo de la alimentación Papi-
la organizan por segundo año esta 
iniciativa.

ETIQUETAS DE VINO
Aprovechando el gran número y nivel 
de los diseñadores/as que hay en 
nuestro territorio, este año 10 estu-
dios han sido invitados a crear un 
innovador diseño de etiqueta de vino 
mediante la tecnología y experiencia 
de impresión de la empresa Gráficas 
Alarcón y con la colaboración de la 
bodega Vicente Gandía. 

El resultado ofrece 10 diseños exclu-
sivos que se presentan por primera 
vez en Gastrõnoma de la mano de 
los estudios Dailos Pérez studio, Dí-
dac Ballester, lavernia & Cienfuegos, 
locandia estudio, Milkman disseny, 
Norte studio, PackCo Brand & Packa-
ging, Papila studio, Samaruc estudio y 
Vibra design.

ARTESANíA EN lA MESA
Con el propósito de destacar el tejido 
de artesanos/as que forman una parte 
importante del mundo gastronómico, 
este año invitamos a 10 artesanos/
diseñadores que presentan sus pro-
puestas relacionadas con la mesa. Va-
jillas, cuencos, vasos, boles, botijos o 
reposa cubiertos entre otros, muestran 
lo que aportan en sus colaboraciones 
con el sector alimentario.

la muestra alberga piezas de numero-
sos profesionales como Ángel Alfaro, 
Busquereta by Mónica Bordanova, 
Carmela Tello, Cuit espai ceràmic, 
Eugenia Boscá, Francesco Sillitti, 
Narcís Díez Belmonte, Papila studio, 
Pepe Royo y Susana Gutiérrez.
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GAstRõNOMA, LA 
FERIA GAstRONóMICA 
Más IMpORtANtE dEL 
MEdItERRáNEO

Gastrõnoma es alta cocina, es 
producto y productor. Son estrellas 
y soles, pero también gastronomía 
tradicional, panadería, pastelería, 
artesanía y arroz.

En un mismo espacio, Gastrõno-
ma une a la perfección congreso 
y exposición, ofreciendo a los 
profesionales un lugar en el que 
informarse de novedades, crecer, 
compartir, formarse y, al mismo 
tiempo, acceder de forma gratuita 
a todas las tendencias y noveda-
des del sector.

A través de sus diferentes foros, 
Gastrõnoma pone en valor la 
gastronomía del Mediterráneo y 
se sitúa como el escaparate ideal 
para mostrar esa excelencia al 
mundo entero.

Para esta nueva edición, Gastrõ-
noma amplía sus espacios para 
dar acogida al diseño de la mano 
del estudio de diseño especiali-
zado en el mundo de la alimenta-
ción, Papila Studio.

FERIA GAstRõNOMA / pApILA stUdIO
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REFERENtE EN IMpREsIóN dE EtIQUEtAs 
AUtOAdHEsIVAs

Gráficas Alarcón es una empresa familiar, 
cuatro generaciones la avalan, situada en la 
localidad valenciana de Utiel. Fundada en 1953, 
tradicionalmente se ha dedicado a la impresión 
comercial y actividades anexas a las artes 
gráficas. No obstante, en el año 2004 diversificó 
su actividad abordando también el mercado de la 
etiqueta adhesiva.

Fabrican para diversos sectores, pero son 
especialistas en etiquetas que dan valor añadido 
al producto. Imprimen la imagen de los productos 
de, no solo nuestra comunidad, sino también 
de empresas nacionales e internacionales. Son 
especialistas en el sector de la enología al estar 
situado en una zona con tradición vinícola como 
es la comarca de Utiel-Requena.

Pese a su larga trayectoria, la continua innovación 
a lo largo de su historia ha sido una obligación 
para ofrecer las mejores técnicas de impresión.

GRáFICAs ALARCóN
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LA MAyOR BOdEGA dE LA 
COMUNIdAd VALENCIANA.

Vicente Gandía es una bodega 
centenaria fundada en Valencia 
en 1885 y dirigida por la 
cuarta generación de la familia 
Gandía.  En la actualidad continúa 
siendo una bodega de carácter 
familiar, que, generación tras 
generación, ha sabido transmitir 
sus conocimientos, su pasión y su 
esfuerzo en la elaboración de vinos 
de alta calidad. 

El sello Vicente Gandía otorga 
a todos nuestros productos unas 
características comunes: Alta 
Calidad, precios razonables, y 
estabilidad entre una cosecha 
y otra. Vinos que transmiten 
elegancia, complejidad, suavidad 
y equilibrio.

Destacan por etiquetas como las 
de Castillo de liria, El Miracle, 
Hoya de Cadenas, Ceremonia y 
Sandara.

VICENtE GANdÍA
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pARtICIpANtEs dIsEñO/ARtEsANÍA

dIsEñAdOREs/As
DAIlOS PéREz 
STUDIO
DíDAC BAllESTER
lAVERNIA & 
CIENFUEGOS
lOCANDIA ESTUDIO
MIlkMAN DISSENy
NORTE STUDIO
PAPIlA STUDIO
PACkCO | BRAND & 
PACkAGING
SAMARUC ESTUDIO
VIBRA DESIGN

ARtEsANOs/As
ÁNGEl AlFARO 
BUSQUERETA 
CARMElA TEllO 
CUIT ESPAI CERàMIC 
EUGENIA BOSCÁ 
FRANCESCO SIllITTI
NARCíS DíEz 
BElMONTE
PAPIlA STUDIO
PEPE ROyO
SUSANA GUTIéRREz
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dAILOs péREz stUdIO

Dailos Pérez Studio es un estudio de diseño 
localizado en València (Spain), especializa-
do en la creación de marcas, aunando crea-
tividad y estrategia.

Diseñamos soluciones gráficas, efectivas y 
relevantes a través de propuestas arriesga-
das e innovadoras. Creemos en el poder 
transformador de la creatividad, y como, 
junto a la estrategia, es capaz de elevar un 
negocio a su máximo potencial.

Nos apasiona trabajar con clientes que quie-
ren transformar su marca al más alto nivel, 
a través de soluciones gráficas de impacto 
que conecten con su público de manera pro-
funda. Estamos comprometidos a colaborar 
estrechamente con nuestro cliente, buscando 
comprender a fondo sus objetivos y necesi-
dades, convencidos de que lo más importan-
te es poner en valor la historía detrás de su 
marca.

Trabajamos en los proyectos de principio a 
fin, asegurando la excelencia en cada pro-
ceso y dedicando una atención minuciosa a 
todos los detalles, fundamentales para alcan-
zar el éxito del proyecto.
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dÍdAC BALLEstER

Soy diseñador gráfico. Mi estudio, con 
sede en Valencia, está especializa-
do en proyectos de identidad visual, 
diseño de libros y packaging. la ac-
tividad del estudio se apoya en tres 
patas fundamentales: los proyectos de 
diseño, el desarrollo de proyectos de 
investigación gráfica y la docencia.

El estudio
De manera consciente mantengo un 
estudio de estructura pequeña. Esto 
me permite trabajar muy cerca de los 
clientes, con una red de colaboradores 
muy flexible a medida de cada proyec-
to, poniendo el acento en la calidad 
y la sencillez en las soluciones.

Statement
la sencillez. Creo que el diseño lo tiene 
que entender todo el mundo, y no puede 
caer en la misma trampa que la economía 
o una parte del arte actual, que se han 
convertido en un laberinto de operaciones 
incomprensibles para la mayoría de las 
personas. Reivindico un diseño basado 
en la sencillez, el orden y los detalles. w
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LAVERNIA & 
CIENFUEGOs

lavernia y Cienfuegos es un estudio 
de diseño multidisciplinar con sede en 
Valencia, España. Somos una agencia 
global especializada en diseño gráfico, 
diseño industrial y packaging.

Trabajamos en Valencia, a orillas del 
Mediterráneo. En un chalet de 1905 ro-
deado de jardín y situado en el centro de 
la ciudad. Un entorno de trabajo tranqui-
lo, luminoso, cómodo y estimulante.
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LOCANdIA EstUdIO

locandia es un estudio creativo formado 
por César Martínez y Rosana Monrós y 
ubicado en Quart de Poblet (València), 
dedicado a proyectos de Branding, Di-
seño Gráfico e Ilustración.

Diseñamos para transmitir emociones, 
solucionar problemas comunicativos y 
conectar con un mensaje fresco, directo 
y vital.

Acompañamos y guiamos a nuestros 
clientes en todo el proceso creativo si-
guiendo siempre las necesidades comu-
nicativas de su marca.
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MILKMAN™

Milkman Disseny™ es un estudio de 
diseño gráfico creado por Josep Sedano 
Font, centrado en identidad visual, diseño 
editorial, packaging, producto, y nuevos 
medios artísticos.   

El inicio de todo diseño debe ser 
pensado, con mensaje, y honesto en su 
creación. Que atienda a su funcionalidad, 
legibilidad y comprensión humana. Propio 
de un lenguaje gráfico creativo, singular y 
notorio. “De quién y para qué”. Un diseño 
que será reconocible y atemporal en el 
tiempo.   

El buen diseño representará una ventaja 
social y comercial, no sólo por su estética, 
sino por el poder de conexión con la gente, 
como por diferenciarse de la competencia. 

Poniendo así en valor su necesidad.
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NORtE EstUdIO

Somos Norte, estudio de diseño industrial 
y gráfico. Un equipo de gente curiosa y 
con carácter observador. El ingenio y la 
capacidad de inspirar es lo que nos mueve.

Creemos que el desarrollo de una idea 
no debe ser un laberinto para ninguna 
empresa. Por ello alumbramos trayectos y 
rastreamos oportunidades.

Avanzamos acompañados de la 
investigación, el conocimiento, la razón 
y el gusto por los desafíos. Encontramos 
estratégicamente una solución única 
y exclusiva que da respuesta a cada 
necesidad en forma de diseño de 
experiencia, producto o servicio.

En pro de mejorar la vida de las personas, 
creamos en 2018 el Clúster de Innovación 
Sanitaria de la Comunidad Valenciana, 
plataforma que aglutina a todos los actores 
implicados en la cadena de valor del 
sector.

A lo largo de nuestra dilatada trayectoria 
hemos obtenido diversos reconocimientos, 
entre los que destacan el German Design 
Award 2018, ser Finalista en los Premios 
Delta ADI 2016 y el Premio Injuve de 
Diseño en 2010.
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pACKCO | BRANd & 
pACKAGING

Creadores de envases y conceptos gráfi-
cos. Equipo multidisciplinar cuya especia-
lidad son las soluciones de envasado a 
medida, diferenciándose por sus diseños 
estructurales y gráficos únicos, y por su 
profundo conocimiento de los procesos
industriales y preparación de artes finales 
para abordar completamente la gestión de 
producción de sus propios desarrollos.

Sus clientes, tanto nacionales como interna-
cionales, confían en la creatividad de sus 
soluciones innovadoras y sostenibles.

Ofrecen un servicio integral manteniendo 
una comunicación estrecha y transparen-
te con el cliente como parte del equipo. 
Cuentan con su apoyo como expertos en 
el producto para conseguir un rendimiento 
perfecto del envase.
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pApILA stUdIO

Papila es el estudio de diseño especia-
lizado en el mundo de la alimentación. 
Fundado en 2009 por Alberto Arza, 
nuestro trabajo se desarrolla en proyec-
tos de investigación, diseño e innova-
ción con todo aquello relacionado con 
la experiencia de comer.

Con un enfoque único que aúna diseño 
y alimentación, ofrecemos nuestros servi-
cios en food design, diseño gráfico, dise-
ño de producto, interiorismo, organiza-
ción de eventos, formación, divulgación 
y asesoría estratégica a profesionales, 
productores, sector hostelero, restaura-
ción, turismo gastronómico, denomina-
ciones de origen e industria alimentaria

Gracias a ello hemos recibido prestigio-
sos reconocimientos como el “Premio 
al Diseño y la Innovación Tecnológica” 
de Madrid Fusión o la “Selección Del-
ta 2013” del FAD, y nuestro trabajo ha 
sido expuesto en ciudades como Ma-
drid, Valencia, Barcelona, Milán, París, 
Oporto, lodz, Budapest, liubliana, To-
kio, Seúl, Nueva york, Washington D.C., 
Miami, Toronto, Sao Paulo, Ciudad de 
México,…
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sAMARUC EstUdIO

Samaruc somos un estudio de diseño for-
mado por Pablo Pérez, Fran Sabater y 
Carlos de Pablo, que trabaja en la ciu-
dad de Valencia desde 2012. Juntos de-
sarrollamos proyectos globales de diseño 
y comunicación gráfica para empresas, 
eventos y profesionales del sector, con 
el diseño como herramienta principal. 
Igualmente hacemos trabajos de interio-
rismo para oficinas, locales comerciales, 
espacios expositivos, showrooms y mon-
tajes efímeros como congresos, ferias 
o exposiciones.Gracias a los diferentes 
ámbitos que podemos abarcar, llegamos 
a soluciones globales, coherentes y du-
raderas.
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VIBRA dEsIGN

Vibra Design es el estudio de Carles An-
dreu, diseñador con amplia experiencia en 
el sector Horeca, la industria alimentaria, el 
sector público o la empresa privada. En Vi-
bra Design creamos identidades, productos 
y comunicación con un diseño consciente, 
y hemos tenido la oportunidad de trabajar 
para la Generalitat Valenciana, Ayunta-
miento de Valencia, Consell Illes Balears, 
Mercadona, Consum, lladró, Roca… entre 
otras marcas. Funcionalidad, identificar y 
humanizar son nuestros valores.
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áNGEL ALFARO

El trayecto artístico de Ángel Alfaro des-
taca por su trabajo durante 30 años en 
distintas áreas de la empresa lladró Por-
celanas.

Desarrollando habilidad tanto en la par-
te artística-creativa, como en la técnica, 
ha adquirido el conocimiento de todo el 
proceso.

Asimismo, ha colaborado con diseña-
dores y empresas aportando sus cono-
cimientos escultóricos y técnicos en la 
realización de los originales en proyec-
tos que fueron realizados en porcelana, 
resina, vidrio etc.

En la actualidad, ofrece sus propias 
creaciones (joyas de autor) bajo la mar-
ca DEVIDyAl y colabora realizando pro-
ducto de empresa, detalles de celebra-
ciones, regalos corporativos y trabajos 
directamente con diseñadores.
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BUsQUEREtA By MóNICA 
BORdANOVA

Nací hace en Valencia, tierra de mar y 
mucho sol. Comencé mi vida de artis-
ta desde muy niña, el día en que mi 
padre me llevó a la calle de la Paz a 
comprarme una caja de madera con 
óleos de todos los colores y un montón 
de pinceles de todos los grosores.

Dejé la profesión de abogado allá por el 
2006 para dedicarme a la ilustración. Au-
todidacta desde que nací, he descubierto 
el mundo apasionante de la cerámica. Me 
subí al tren del barro con la esperanza de 
no tener que bajar nunca y aquí me tenéis 
embarcada en esta fascinante aventura.
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CARMELA tELLO

llevo muchos años en el mundo de la 
cerámica, trabajando principalmente 
con gres y porcelana. Me gusta hacer 
obra escultórica de diferentes formatos, 
incluso instalaciones, buscando un efec-
to estético acompañado frecuentemente 
con un mensaje social, ecológico… Con 
ella he conseguido algunos premios, 
como el “Premio Nacional de Cerámica 
Ciutat de Castelló 2018”, y realizado 
numerosas exposiciones individuales y 
colectivas.  

También me gusta hacer cerámica utili-
taria, casi siempre con porcelana, reali-
zándola artesanalmente pieza a pieza, 
sin prisas, disfrutando en la elaboración 
de cada una. Mi forma de trabajar la 
porcelana, coloreándola con pigmen-
tos, me da resultados sorprendentes; lo 
que junto a las pequeñas imperfecciones 
consecuencia de su elaboración manual 
hacen que cada pieza sea única e irre-
petible.
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CUIt EspAI CERàMIC

Cuit es un espacio cerámico abierto a 
todos en la ciudad de València. Ubicado 
en pleno barrio de Russafa, el espacio 
cuenta con diferentes áreas dedicadas 
a la cerámica y al diseño. En ellas po-
demos encontrar una tienda con las pro-
ducciones artesanas de Cuit además de 
diferentes zonas como el área de mode-
lado, tornos, hornos, pilas y mesas de 
trabajo, todo alrededor de un luminoso 
patio. El diseño y la funcionalidad son 
los ejes que conforman la personalidad 
de Cuit, un lugar de encuentro en el que 
experimentar y desarrollar la creativi-
dad con proyectos personales o talleres 
donde iniciar y perfeccionar las técnicas 
cerámicas.”
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EUGENIA BOsCá

Soy una ceramista apasionada que ha 
forjado su carrera através de una forma-
ción sólida, graduándome en la enes-
cuelas de renombre como la Escuela 
de Cerámica deManises, Valencia, la 
Escuela de la Bisbal, Girona, y en lainsti-
tución Avec en Manises, Valencia.

Hoy en día, mi taller en llíria, Valencia, 
es el epicentro demi vida profesional y 
creativa.

Mi amor por la cerámica y el diseño me 
ha llevado acolaborar en exposiciones 
y proyectos, recibir premios yreconoci-
mientos, y compartir mi conocimiento a 
través declases y talleres.

A destacar:
Premio de Artesanía de
Vanguardia de la Comunidad
Valenciana 2016 con la pieza “Porrón”
Premio del Público de
Artesanía de la Comunidad
Valenciana 2015 y accésit en la
categoría de Vanguardia con la
lámpara “llum de llevant ”
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FRANCEsCO sILLIttI

Diseñador industrial graduado en la 
Universidad de Arquitectura de Génova, 
Italia, en 2006. Tras recibir una beca 
para estudiar en la Universidad Politécnica 
de Valencia, también ha trabajado en 
la misma ciudad para el estudio de 
arquitectura Soloarquitectura.

Cursó el Master European Design lab 09 
en el instituto IED de Madrid. En 2010, 
trabajó durante el Summer Workshop en 
Domain de Boisbuchet, en colaboración 
con el Vitra Design Museum.

En 2011, realizó prácticas en el Estudio 
Campana, São Paulo Brasil y fue 
galardonado como ganador del Concept 
Design BRIT Award, organizado por 
SkITCH y la revista CASA ClAUDIA, con 
el proyecto DOzEQUINzE en 2012.

En 2013 diseñó muebles de exterior, 
mecedora, sillón y mesas para la empresa 
Gandia Blasco. Desde 2014 y hasta 
2016 comenzó a desarrollar una serie de 
complementos y utensilios para la cocina, 
todo hecho a mano, utilizando materiales 
como el vidrio, la cerámica y la madera. 
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NARCÍs dÍEz BELMONtE

Narcís Díez Belmonte (València 1964) 
es diseñador profesional desde 1988 
en diferentes disciplinas plásticas. En 
2005 crea díezbelmonte studio, un 
colectivo orientado al desarrollo de ideas 
y soluciones en el diseño de identidad 
visual, objetos, espacios y otros artefactos, 
desde el que comparte proyectos con 
profesionales del diseño, arquitectura, 
artes plásticas y escénicas.
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pApILA stUdIO

Papila es el estudio de diseño especia-
lizado en el mundo de la alimentación. 
Fundado en 2009 por Alberto Arza, 
nuestro trabajo se desarrolla en proyec-
tos de investigación, diseño e innova-
ción con todo aquello relacionado con 
la experiencia de comer.

Con un enfoque único que aúna diseño 
y alimentación, ofrecemos nuestros servi-
cios en food design, diseño gráfico, dise-
ño de producto, interiorismo, organiza-
ción de eventos, formación, divulgación 
y asesoría estratégica a profesionales, 
productores, sector hostelero, restaura-
ción, turismo gastronómico, denomina-
ciones de origen e industria alimentaria

Gracias a ello hemos recibido prestigio-
sos reconocimientos como el “Premio 
al Diseño y la Innovación Tecnológica” 
de Madrid Fusión o la “Selección Del-
ta 2013” del FAD, y nuestro trabajo ha 
sido expuesto en ciudades como Ma-
drid, Valencia, Barcelona, Milán, París, 
Oporto, lodz, Budapest, liubliana, To-
kio, Seúl, Nueva york, Washington D.C., 
Miami, Toronto, Sao Paulo, Ciudad de 
México,…
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pEpE ROyO

Pepe Royo Alcaraz, ceramista continua-
dor de  la herencia cultural  de sus ante-
pasados ceramistas en Manises, siendo 
la séptima generación. Su trabajo, de 
amplio espectro, abarca todo tipo de ce-
rámica tradicional, alfarería, piezas del 
siglo XVIII: alfabeguers, murales, piletas, 
vasijas, oficios....Tambien realiza escul-
turas y  cerámica contemporánea. 

Cuenta con gran experiencia profesional 
y colabora con la Escuela de Diseño de 
la Universidad de Valencia, colabora en 
AVEC-Gremio y con Escola d’Art i Súpe-
rior de Cerámica de Manises, en Cursos 
del Cefire.  Participa en el Proyecto Eu-
ropeo Esmovia como instructor de prác-
ticas en el programa leonardo Da Vinci

Ha impartido cursos intensivos de torno 
y de esculturas con planchas en talleres 
de Granada, zamora, Sevilla, Madrid y 
Valencia.
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sUsANA GUtIéRREz

Porcelanista, ceramista y diseñadora. 
Bilbaína de nacimiento y valenciana de 
adopción.

En mi taller diseño y produzco vajilla 
utilitaria en porcelana, que es reflejo de mis 
dos tierras: del amor por la gastronomía 
del País Vasco y la admiración por la 
cerámica de los valencianos.

De tu pasión por la gastronomía y la buena 
compañía, nacen mis piezas de porcelana.

Porque mi pasión es esa, escucharte y crear 
vajilla que hable de ti, en series limitadas 
de tiradas cortas, de manera artesanal. 
Cuidando cada curva, cada superficie, 
cuidando el diseño y la calidad. Para que 
sentarse a tu mesa sea una experiencia 
única.

Para hacer de tu mesa un lugar especial, 
te invito a que navegues por mi web y que 
descubras las vajillas que van a amar tu 
cocina.

Ellas ya están esperándote. Feliz viaje.
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Gastrõnoma
https://www.gastronoma.es/ 
https://twitter.com/feriagastronoma
https://www.facebook.com/feriagastronoma/
https://www.instagram.com/feria_gastronoma/

papila
https://www.papila.es/
http://twitter.com/papila_es
http://facebook.com/papila.es/
https://www.instagram.com/papila_es/
https://www.linkedin.com/company/papila/

Gráficas Alarcón
https://graficasalarcon.com/
https://www.facebook.com/graficasalarcon/ 
https://www.instagram.com/graficas.alarcon/
https://www.linkedin.com/company/artes-gráfi-
cas-alarcón/

Vicente Gandía
https://vicentegandia.es/
https://twitter.com/bodegasgandia
https://www.facebook.com/bodegasvicentegandia
https://www.instagram.com/bodegasgandia/
https://www.linkedin.com/company/bodegas-vicente-gandia/

dailos pérez
https://dailosperez.com/
https://www.instagram.com/dailosperez_studio/
https://www.linkedin.com/in/dailos-pérez-gonzá-
lez-b55075173/

dídac Ballester
https://www.didacballester.com/ 
https://twitter.com/didacballester
https://www.facebook.com/didacballesterdisenador/
https://www.instagram.com/didacballester_estudi/
https://www.linkedin.com/in/didacballester/

Lavernia & Cienfuegos
https://lavernia-cienfuegos.com/

https://twitter.com/lyC_Design
https://www.facebook.com/lavernia.Cienfuegos/
https://www.instagram.com/laverniacienfuegos/
https://www.linkedin.com/company/lavernia-&-cien-
fuegos-design/

Locandia
https://locandia.com/
https://twitter.com/locandiaestudio
https://facebook.com/locandia/
https://www.instagram.com/locandiaestudio/
https://www.linkedin.com/company/locandia-estudio/

Milkman
https://www.milkmandisseny.com/
https://twitter.com/milkmandisseny
https://www.instagram.com/milkmandisseny/
https://www.linkedin.com/company/milkman-disseny-/

Norte studio
https://nortestudio.com/
https://twitter.com/nortestudio
https://www.facebook.com/nortestudiodesigninnovation/

packCo | Brand & packaging
https:// www.packco.eu
https://www.instagram.com/packco_eu/
https://www.linkedin.com/company/packaging-consulting-sc/

samaruc
https://www.samarucestudio.com/
https://www.facebook.com/samarucestudio
https://www.instagram.com/samaruc_estudio/
https://www.linkedin.com/company/samaruc-estudio/

Vibra design
https://vibra.design/
https://twitter.com/vibra_design
https://www.facebook.com/vibradesignvlc
https://www.instagram.com/vibradesign/
https://www.linkedin.com/company/vibra-bran-
ding-&-packaging/
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ángel Alfaro
http://www.angelalfaro.es/
https://www.linkedin.com/in/angel-alfaro-martí-
nez-39a2a9179/

Busquereta by Mónica Bordanova
https://busquereta.com/
https://www.facebook.com/busquereta.ceramica/
https://www.instagram.com/busquereta.ceramica/
https://www.linkedin.com/in/monica-bordano-
va-90b95241/

Carmela tello
https://www.carmelatello.com/
https://www.facebook.com/carmelacarala
https://www.instagram.com/carmelatelloceramica/

Cuit
https://cuit.es/
https://www.facebook.com/cuit.espai.ceramic/
https://www.instagram.com/cuit.espai.ceramic/

Eugenia Boscá
https://eugeniabosca.com/
https://www.facebook.com/ceramicaseugeniabosca/
https://www.instagram.com/ceramicaseugeniabosca/
https://www.linkedin.com/in/eugenia-boscá-mira-
lles-9135ba48/

Francesco sillitti
https://www.francescosillitti.com/
https://www.facebook.com/francesco.sillitti.design
https://www.instagram.com/francescosillittidesign/
https://www.linkedin.com/in/francesco-sillit-
ti-52697a17/

Narcís díez Belmonte
https://diezbelmonte.com/
https://www.instagram.com/narcis.diezbelmonte/
https://www.linkedin.com/in/diezbelmonte/

pepe Royo
https://peperoyoalcaraz.es/
https://www.facebook.com/pepe.royoalcaraz
https://www.instagram.com/royoalcaraz/

susana Gutiérrez
https://susanagutierrezporcelana.com/
https://www.facebook.com/susanagutierrezporcelana
https://www.instagram.com/susanagutierrezporcelana/
https://www.linkedin.com/in/susanagutierrezporcelana/
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